
 

鉄板 ランチ 弥山 
___________________________ 

Teppan Lunch - Misen 
 

 

季節の先付 

 Seasonal Appetizer 
 
 

西洋ネギのポタージュ  

カキのソテー 

Creamy Leek Potage 
Sautéed Oyster 

 
 

鰆のグリル  

ブイヤベースソース 

Grilled Spanish Mackerel with Bouillabaisse Sauce 
 
 

和牛 A-3 ロース(100g) 

オニオンスライス 牡蠣
か き

醤油と共に  季節の焼き野菜 

Wagyu Beef A-3 Loin (100g) 
Onion Slices with Oyster Soy Sauce, Grilled Seasonal Vegetables 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ガーリックライス 

香の物 赤味噌仕立て 

Garlic Rice 
Local Hiroshima Pickles, Red Miso Soup 

 
 

季節のデザート 

Seasonal Dessert 

 
￥12,000 

____________________________________________________________________ 
Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 

All prices are inclusive of tax and service charge. 
仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

※下記のお肉に変更可能でございます。 
 

・和牛 A-5ロース 100gに変更 ＋\2500 
Upgrade to Wagyu Beef A-5 Loin 100g 

10g 追加 Add10g +￥900 
 

・和牛 A-4フィレ 80gに変更 ＋\2600 
Upgrade to Wagyu Beef A-4 Fillet 80g 

10g 追加 Add10g +￥1100 
 

・和牛 A-5フィレ 80gに変更 ＋\5000 
Upgrade to Wagyu Beef A-5 Fillet 80g 

10g 追加 Add10g +￥1400 
 

・榊山牛サーロイン 100gに変更 ＋\6000 
Upgrade to Hiroshima Brand Wagyu “Sakakiyama” Beef A-5 Loin 100g 

 



 

鉄板 ランチ 高見山 
___________________________ 
Teppan Lunch - Takamiyama 

 

 

季節の先付 

 Seasonal Appetizer 
 
 

和牛の赤ワイン煮込み 
Red Wine-Braised Wagyu Beef 

 
 

オマール海老のグリル 

カリフラワーのピュレ 柚子ヴィネグレット 

しいたけ 百合根 

Grilled Lobster  
Cauliflower Purée, Yuzu Vinaigrette 

Shiitake Mushrooms, Lily Bulb 
 
 

温州みかんのグラニテ 

Satsuma Mandarin Granite 
 
 

和牛 A-5 ロース(100g) 

オニオンスライス 牡蠣
か き

醤油と共に 季節の焼き野菜 

Wagyu Beef A-5 Loin (100g) 
Onion Slices with Oyster Soy Sauce, Grilled Seasonal Vegetables 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

ガーリックライス 

香の物 赤味噌仕立て 

Garlic Rice 
Local Hiroshima Pickles, Red Miso Soup 

 
 

季節のデザート 
Seasonal Dessert 

 
 

￥18,000 
___________________________________________ 

Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 
All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

※下記のお肉に変更可能でございます。 
 

・和牛 A-5フィレ 80gに変更 ＋\3000 
Upgrade to Wagyu Beef A-5 Fillet 80g 

10g 追加 Add 10g +￥1400 
 

・榊山牛サーロイン 100gに変更 ＋\4000 
Upgrade to Hiroshima Brand Wagyu “Sakakiyama” Beef A-5 Loin 100g 



 

鉄板 ディナー 道後山 
___________________________ 
Teppan Dinner - Dogosan 

 

 

季節の先付 

 Seasonal Appetizer 
 
 

和牛の赤ワイン煮込み 

Red Wine-Braised Wagyu Beef 
 
 

オマール海老のグリル 

カリフラワーのピュレ 柚子ヴィネグレット 

しいたけ 百合根 

Grilled Lobster  
Cauliflower Purée, Yuzu Vinaigrette 

Shiitake Mushrooms, Lily Bulb 
 
 

温州みかんのグラニテ 

Satsuma Mandarin Granite 
 
 

和牛 A-5 ロース(100g) 

オニオンスライス 牡蠣
か き

醤油と共に 季節の焼き野菜 

Wagyu Beef A-5 Loin (100g) 
Onion Slices with Oyster Soy Sauce, Grilled Seasonal Vegetables 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

ガーリックライス 

香の物 赤味噌仕立て 
Garlic Rice 

Local Hiroshima Pickles, Red Miso Soup 
 
 

季節のデザート 
Seasonal Dessert 

 
 

￥20,000 
___________________________________________ 

Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 
All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

※下記のお肉に変更可能でございます。 
 

・和牛 A-5 フィレ 80g に変更 ＋\3000 
Upgrade to Wagyu Beef A-5 Fillet 80g 

10g 追加 Add 10g +￥1400 
 

・榊山牛サーロイン 100gに変更 ＋\4000 
Upgrade to Hiroshima Brand Wagyu “Sakakiyama” Beef A-5 Loin 100g 

 
 
 



 

鉄板 ディナー 黄金山 
___________________________ 

Teppan Dinner Ogonzan 
 

 

季節の先付 

 Seasonal Appetizer 
 

 

和牛の赤ワイン煮込み 

Red Wine-Braised Wagyu Beef 
 
 

鮑のグリル 

春菊のソース 

Grilled Abalone 
Chrysanthemum Greens Sauce 

 
 

オマール海老のグリル 

カリフラワーピュレ 柚子ヴィネグレット 

Grilled Lobster  
Cauliflower Purée, Yuzu Vinaigrette 

 
 

温州みかんのグラニテ 

Satsuma Mandarin Granite 
 
 

和牛 A-5 ロース(100g) または 和牛 A-5 フィレ(７0g)  

オニオンスライス 牡蠣
か き

醤油と共に 季節の焼き野菜 

Wagyu Beef A-5 Loin (100g)  -Or-  Wagyu Beef A-5 Fillet (70g) 
Onion Slices with Oyster Soy Sauce, Grilled Seasonal Vegetables 

 
 

 
 

 

 

                                       

ガーリックライス 

香の物 赤味噌仕立て 

Garlic Rice 
Local Hiroshima Pickles, Red Miso Soup 

 
 

季節のデザート 
Seasonal Dessert 

 
 
 

￥25,000 
___________________________________________ 

Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 
All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

※下記のお肉に変更可能でございます。 

 
・榊山牛サーロイン 100gに変更 ＋\3500 

Upgrade to Hiroshima Brand Wagyu “Sakakiyama” Beef A-5 Loin 100g 
10g 追加 Add 10g +￥1400 



 

 
鉄板 ディナー 大峯山 

           ___________________________               
Teppan Dinner Grand Course - Oomineyama 

 

 

季節の先付 

Seasonal Appetizer 
 

 

鮑のグリル 

春菊のソース 

Grilled Abalone 
Chrysanthemum Greens Sauce 

 
 
 

オマール海老のグリル 

キャビア 
Grilled Lobster  

Caviar 
 
 

温州みかんのグラニテ 

Satsuma Mandarin Granite 
 

 
 

榊山牛 (150g) 

オニオンスライス 牡蠣
か き

醤油と共に 季節の焼き野菜 

Hiroshima Brand Wagyu “Sakakiyama” Beef (150g) 
Onion Slices with Oyster Soy Sauce, Grilled Seasonal Vegetables 

 
 

                                       

ガーリックライス 

香の物 赤味噌仕立て 

Garlic Rice 
Local Hiroshima Pickles, Red Miso Soup 

 
 

 
 

季節のデザート 
Seasonal Dessert 

 
 
 

￥30,000 
___________________________________________ 

Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 
All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 
 


