
 

懐石 バリューランチ 
            ___________________________               

※平日限定１０食 

 

籠 

（季節の食材を小皿料理にてお楽しみいただけます） 

 

御 飯 

白ご飯 

香の物 

赤味噌仕立て 巻き麩 三つ葉 

 

 

デザート 

甘酒苺アイス 

みかんゼリー 苺 

 

 

 

 

 

 

￥3,800 

___________________________________________ 

Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 

All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

A discount cannot be applied to this menu. 

こちらのコースメニューは割引対象外です。 



懐石ランチ 廣島 
           ___________________________               

 

 

先 付 

ホタテ 菜の花 うど 

黄身酢 ゆず酢ゼリー 玉あられ 

 

 

 

御 膳  

（季節の食材を小皿料理にてお楽しみいただけます） 

 

 

焚 合 

桜エビ 春キャベツ 椎茸ひろうす 

こごみ 三つ葉あん しょうが 
 

 

御 飯 

穴子蒸し寿司 ふき 錦糸玉子 

うすい豆 木の芽 がり 

 

 

デザート 

苺あんみつ 苺甘酒アイス  

ほうじ茶寒天 ミント 

 

 

 

￥6,500 

___________________________________________ 

Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 

All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 



懐石ランチ＆ディナー 安芸 
___________________________ 

 

先 付 

ホタテ 菜の花 うど 

黄身酢 ゆず酢ゼリー 玉あられ 

 

椀 盛 

蛤しんじょう 筍 あおさ豆腐 

三色麩 うるい 木の芽 

 

籠 

（季節の食材を小皿料理にてお楽しみいただけます） 

 

焚 合 

筍 和牛 タラの芽 

白味噌あん 山椒オイル 

 

御 飯 

穴子蒸し寿司 ふき 錦糸玉子 

うすい豆 木の芽 がり 

 

 

デザート 

苺あんみつ 苺甘酒アイス  

ほうじ茶寒天 ミント 

 

 

 

 

 

 

 

￥10,000 
_______________________________________________________ 

Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 

All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。



懐石ランチ＆ディナー 厳島 
___________________________ 

 

 

先 付 
男雛 白魚白扇揚げ そら豆 キャビア 紅芯大根  

女雛 赤貝 ホタテ 分葱 酢味噌 玉あられ （桃枝） 

花ワサビ 汲み上げ湯葉 

 

椀 盛 
蛤しんじょう あおさ豆腐 三色麩 

筍 うるい 木の芽 

 

造 り 
季節の鮮魚三種 

 

八 寸 
琴浦サーモン白酒焼き フキノトウ 

桜鯛菜の花寿司 厚焼き玉子 

和牛照り焼き タラの芽あられ揚げ 

 

強 肴 
サザエ壺焼き うど 菜の花 

浜防風 玉味噌 粉山椒 

 

焚 合 
桜エビ春キャベツ椎茸ひろうす 

雲丹 こごみ 三つ葉あん しょうが 

 

御 飯 
穴子蒸し寿司 ふき 錦糸玉子 

うすい豆 木の芽 がり 

 

デザート 
いちごあんみつ ほうじ茶寒天 苺甘酒アイス 

 金柑蜜煮 ミント 鶯餅 

 

 

 

 

 

￥15,000 

_________________________________________ 
Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 

All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

 



懐石ランチ＆ディナー 宮島 

___________________________ 
 

 

 

先 付 
男雛 白魚白扇揚げ そら豆 キャビア 紅芯大根 

女雛 赤貝 ホタテ 分葱 酢味噌 玉あられ （桃枝） 

花ワサビ 汲み上げ湯葉 

 

椀 盛 
筍 ワカメ 

蛤 木の芽 三色麩 ウルイ 

 

造 り 
季節の鮮魚二種 

 

八 寸 
琴浦サーモン白酒焼き フキノトウ 

桜鯛菜の花寿司 厚焼き玉子 

車エビみじんこ揚げ 

 

強 肴 
鮑肝和え ウ二 うど 浜防風 

 

焚 合 
和牛 筍 木の芽味噌 こごみ 

 

御 飯 
浅利とうすい豆御飯 カラスミ 

香の物 赤味噌仕立て 

 

デザート 
いちごあんみつ ほうじ茶寒天 苺甘酒アイス 

 金柑蜜煮 ミント 鶯餅 

 

 

 

 

 

 

 

 

￥22,000 
___________________________________________ 
Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 

All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

 



懐石ランチ＆ディナー ベジタリアンコース 
___________________________ 

 

先 付 
花ワサビ 汲み上げ湯葉 

  

椀  盛 
筍 ワカ あおさ豆腐 

木の芽 三色麩 ウルイ 

  

造  り 
刺身こんにゃく アボガド 筍 

 

焼 物 
大豆ミートと豆腐つくね照り焼き 

 

 

揚  物 
野菜天ぷら 

 

炊き合わせ 

小鍋仕立て 

巻き湯葉 筍 赤こんにゃく 山菜 

 

食 事 

蒸し寿司 

香の物 

 

止 椀 
赤味噌仕立て 

 

デザート 

いちごあんみつ ほうじ茶寒天 苺甘酒アイス 

 金柑蜜煮 ミント 鶯餅 

 

 

 

￥12,000 

_________________________________________ 
Items will be changed daily based on market availability and seasonality. 

All prices are inclusive of tax and service charge. 

仕入れによって内容が異なる場合がございます 表示料金には税金・サービス料が含まれます。 


